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tukdéw, dnia 23.05.2017 r.

ZAPYTANIE OFERTOWE

na przeprowadzenie teoretyczno — praktycznych warsztatéow kulinarnych w ramach projektu

wspotpracy ,,Akademia smaku ziemi zamojskiej, wtodawskiej i tukowskiej”

Zamawiajacy

Lokalna Grupa Dziatania ,RAZEM KU LEPSZEJ PRZYSZ+OSC!”
ul. Swiderska 12, 21-400 tukéw

tel. 25 798 31 94, fax 25 798 24 39

e-mail: poczta@Ilgdrazem.pl, www.lgdrazem.pl

Przedmiot zamoéwienia:

Realizacja 10 teoretyczno — praktycznych warsztatéw kulinarnych, ktérych
uczestnikami bedg mieszkancy poszczegdlnych gmin obszaru LGD ,,RAZEM KU LEPSZEJ
PRZYSZtOSCI” zainteresowani wytwarzaniem, wprowadzaniem na rynek oraz
promocjg kulinarnych produktéw tradycyjnych oraz lokalnych w ramach projektu
wspotpracy ,, Akademia smaku ziemi zamojskiej, wltodawskiej i fukowskiej”

Miejsce realizacji warsztatow kulinarnych:

Obszar LGD ,RAZEM” — Gminy: Wola Gutowska x 1, Grezéwka x 1, Fiukéwka x 1,
Serokomla x 1, Sarnéw x 1, Stare Kobiatki x 1, Stoczek tukowski x 1, Trzebieszow x 1,
Swiderki x 1, Wanddw x 1.

Szczegdtowa lokalizacja na terenie konkretnej gminy zostanie wskazana najpdzniej na
14 dni przed realizacjg pokazow.

Termin realizacji warsztatéw kulinarnych: wrzesien — pazdziernik 2017 r. taczna liczba
godzin realizacji warsztatéw kulinarnych: 10 warsztatow x 4 godziny (godzina - 60 minut)
=40 godzin

Program warsztatow kulinarnych (czas trwania - 4 godziny zegarowe):

Prezentacja nt. mozliwosci wykorzystania kulinarnych produktow
lokalnych/tradycyjnych do rozwoju przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich.

Pokaz kulinarny z warsztatami: 5 potraw w tym min. 3 potrawy lokalne (odmienne na
kazdym z warsztatdw) na podstawie receptur zebranych od uczestnikéw i/lub co
najmniej 2 regionalne (odmienne na kazdym z warsztatow) potrawy z Lubelszczyzny
zarejestrowane na liscie produktéw tradycyjnych.

Analiza pozostatych receptur przyniesionych przez uczestnikow w kontekscie spetniania
warunkéw produktu lub potrawy tradycyjnej/ lokalne;.

Aranzacja dekoracji przygotowanych potraw we wspotpracy z fotografem w celu
wykonania profesjonalnych fotografii przez fotografa kulinarnego.

Degustacja wspodlnie przygotowanych potraw.
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Liczba uczestnikow 1 warsztatu kulinarnego — 15 osdb podzielonych na 3 podgrupy
osobowe.

Obowigzki zleceniobiorcy:

Przedstawienie wraz z ofertg szczegétowego programu warsztatow kulinarnych i
zawartos$ci merytorycznej prezentacji do akceptacji zleceniodawcy.

Realizacja programu warsztatow kulinarnych zgodnie z zaakceptowanym programem.
Zorganizowanie co najmniej 15 stanowisk pracy dla uczestnikdéw kazdego z 10
warsztatéw kulinarnych: zapewnienia sprzetu umozliwiajgcego kazdemu uczestnikowi
swobodny dostep do kuchenki, lodéwki, robotéw kuchennych oraz do innych sprzetéw
kuchennych niezbednych do realizacji warsztatow.

Zapewnienie we witasnym zakresie produktow, sprzetu niezbednego do realizacji
warsztatéw oraz ich transport na miejsce realizacji warsztatéw.

Posiadanie kwalifikacji kucharza z tytutem mistrza w zawodzie kucharz (dyplom mistrza
do okazania). Co najmniej 4-letnie doswiadczenie zawodowe oraz udokumentowane
co najmniej 200 godzin zegarowych w zakresie prowadzenia szkolen i warsztatow
kulinarnych (minimum 5 referencji z realizacji ustug) o podobnym charakterze.

Wiedza z zakresu kuchni regionalnej Lubelszczyzny, specyfiki produktdw lokalnych,
tradycyjnych oraz regionalnych w kontekscie wykorzystania ich do promocji i rozwoju
przedsiebiorczosci na obszarach wiejskich, co zostanie poswiadczone dokumentami
ztozonymi RAZEM z oferta.

Obowiazki Zleceniodawcy:

Zapewnienie sali odpowiednio wyposazonej w zaplecze kuchenne ze statym dostepem
do wody biezacej i zapleczem sanitarnym.

Rekrutacja uczestnikdéw warsztatow.

Opracowanie harmonogramu warsztatow we wspoétpracy ze Zleceniobiorca.

I. Ztozona Oferta powinna zawierac:
Nazwe Zleceniobiorcy, adres prowadzonej dziatalnosci /miejsce zamieszkania, NIP,
nr tel.,, podpis osoby upowaznionej do reprezentowania Zleceniobiorcy, nr tel. do
osoby wyznaczonej do kontaktu w sprawie oferty.
Cene brutto za 1 godzine zegarowa za wykonanie zamdéwienia wraz z niezbednym
wyposazeniem i kosztami dojazdu na miejsce wykonywania ustugi zgodnie z ustalonym
harmonogramem pomiedzy Zamawiajgcym i Zleceniobiorcg. Ponadto wyodrebnienie
kosztow materiatéw (produktow) niezbednych do realizacji warsztatéw kulinarnych.
Referencje poswiadczajgce realizacje zlecen o podobnym charakterze (warsztaty,
szkolenia, pokazy kulinarne z uwzglednieniem zagadnien dot. produktow tradycyjnych,
kuchni regionalnej).
Referencje poswiadczajace doswiadczenie w prowadzeniu
warsztatéw/szkoleri/pokazéw Dyplom mistrza w zawodzie kucharz

Il. Kryterium wyboru oferty:
Cena —60%,
Kwalifikacje prowadzacego — 40%
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Ocena ofert zostanie przeprowadzona wedtug nastepujgcych zasad:

Kryterium I. Cena = oferowana najnizsza cena brutto / cena badanej oferty brutto x 100 x
60 % (maksymalnie 60 punktéw)

Kryterium Il. : Kwalifikacje  prowadzgcego = kwalifikacje badanej oferty (suma
doswiadczenia zawodowego, ilosci przeprowadzonych godzin zegarowych warsztatéw
kulinarnych oraz liczby referencji)/ oferowane najwyzsze kwalifikacje (suma doswiadczenia
zawodowego, ilosci przeprowadzonych godzin zegarowych warsztatéw kulinarnych oraz
liczby referencji)/ x 100 x 40 % (maksymalnie 40 punktow)

Wybrana oferta = najwyzsza liczba punktéw stanowigca sume: liczba punktéw kryterium | + liczba
punktéw kryterium Il.

IX. Informacje dodatkowe
1. W ramach postepowania ofertowego kazdy z Oferentéw moze ztozy¢ tylko jedng oferte.
2. Rozpatrywane bedg tylko oferty kompletne.

3. Informacja o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie umieszczona na stronie
internetowej LGD ,RAZEM KU LEPSZEJ PRZYSZtOSCI”: www.lgdrazem.pl w zaktadce
zapytania ofertowe.

4. Wykonawcy, ktéry zaoferowat najkorzystniejszg oferte, zostanie zaproponowane
zawarcie umowy, jezeli koszt wykonania przedmiotu umowy nie przekroczy wysokosci
srodkow jakie Zamawiajagcy moze przeznaczy¢ na wykonanie zamédwienia lub realizacja
zadania nie uzyska akceptacji Urzedu Marszatkowskiego.

X. Miejsce i termin sktadania ofert:

Oferty nalezy sktada¢ do dnia 29 maja 2017 r. do godz. 15.00 (decyduje termin
dostarczenia oferty do biura Zamawiajgcego) na adres LGD ,RAZEM” w jeden
z nastepujgcych sposobdw: dostarczy¢é osobiscie do siedziby Lokalnej Grupy Dziatania
,RAZEM KU LEPSZEJ PRZYSZtOSC!”, ul. Swiderska 12, 21-400 tukéw lub przesta¢ poczta na
adres: Lokalnej Grupy Dziatania ,Razem ku lepszej przysztosci”, ul. Swiderska 12, 21-400
tukéw lub przestaé pocztg elektroniczng na adres: poczta@lgdrazem.pl

XI. Osoby do kontaktu w sprawie oferty:
Sylwia Romanska — Wezik, Agnieszka Nowak

tel. 25798 31 94, e-mail: poczta@lgdrazem.pl

Zamawiajacy
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